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Enköping Grillby
Rymlig villa om 102 + 77 kvm med ett bra läge i Grillby. 
Huset har 5-6 rum och kök. Renoverat kök och badrum.  Käl-
larplan med stort gästrum och tvättstuga. Garage i hus. Ingla-
sad altan på baksida och altan på framsida. Barnvänlig tomt 
med staket och springvänlig gräsmatta. Tomtstorlek ca 846 
kvm. Friggebod. Nära till skola och idrottsanläggningar. 

Utgångspris: 1 595 000 kr Visas: Sön 10/4 14.00-14.45 & mån 
11/4 18.30-19.00 Adress: Renvägen 14 Enköping 0171-393 00  

Håbo kommun måste investera stort i sina 
skollokaler inom kort. 

Futurumskolans nedre del ska renoveras 
från golv till tak och ytterligare tre skolor har 

problem med läckande tak, som ska åtgärdas.
– Det är ett oerhört omfattande arbete vi står 

inför, säger fastighetschefen Linda Sjöborg.
– Vi har kommit till smärtgränsen när man 

måste investera. Det kommer att krävas hårda 
prioriteringar i budgeten framöver, säger kom-
munalrådet Agneta Hägglund (S).

Vattnet har stigit kraftigt i Örsundaån den se-
naste veckan och nu står alla bryggor under 
vatten. Men varken de boende vid ån eller En-
köpings räddningschef  Roland Reuterwall är 

speciellt oroade. Vattnet kan stiga ytterligare 
något, men sjunker förmodligen tillbaka under 
helgen. 

Planeringen för 335 nya 
lägenheter på Korsängen 
fortsätter. 

Nu är detaljplaneförsla-
get klart för utställning.

Om bygget blir av blir 
tre av husen de högsta i 
Enköping – 12 våningar.

I blåstens spår låg det 
många omkullblåsta träd i 
går förmiddag.

En av campingstugorna 
i Bredsand höll nästan på 
att få en björk över sig. En 
gran föll alldeles bredvid 
en husvagn. 

Ulrika och Håkan Thilén 
(bilden) 
har börjat 
förädla 
sina eko-
logiska 
grödor 
hemma på gården. Säden 
mals till mjöl som säljs i 
ett antal lokala butiker. 

Drömmen är att åtmins-
tone en av dem ska få möj-
lighet att jobba bara hem-
ma i framtiden.



Numera, efter flytten av E18 läng-
re norrut, råder det tystnad och 
stillhet över slätten söder om Til-
linge kyrka. Via Hummelsta och 
en så här års ganska lerig byväg, 
kommer man till Myrby där flera 
familjer bor men där bara Ulrika 
och Håkan Thilén är aktiva lant-
brukare. Gården odlar de ekolo-
giskt sedan 1999. Vid sidan om 
har de andra jobb, Håkan på en 
byggfirma och Ulrika på Enkö-
pings kommun.

– Vi ville slippa att hantera be-
kämpningsmedel, slippa utgif-
terna för handelsgödsel och våra 
beräkningar då visade att det var 
fördelaktigt att odla enligt Krav:s 
regler.

På de 90 hektaren egen och arren-
derad mark växer höstvete och 
havre i huvudsak. 

Vid ekologisk odling används 
gröngödsling i stället för handels-
gödsel så varje år är en tredjedel 
av arealen vall.

– Året efter gröngödslingen kan 
höstvetet ge fyra till fem ton per 
hektar, lite beroende på jordar-
ten, men det kan också bli betyd-
ligt mindre, säger Håkan.

Tanken på att göra något av 
det gården producerar, i stället 
för att sälja allt till Lantmännen, 
hade paret Thilén haft i flera år. 
Att förädla själv ger givetvis lite 
bättre ekonomi.

Efter moget övervägande satte 
de igång. De sökte och fick från 
länsstyrelsen ett företagsstöd, ett 
bidrag till investeringen som i 
stort räckte till den inköpta kvar-
nen.

Den lilla kvarnen står i en lokal, 
bara några kvadratmeter stor, i 
ett av gårdens uthus. Lokalen är 
vederbörligen godkänd för livs-
medelshantering. Behöver verk-
samheten utökas så finns utrym-
men att ta av och iordningställa.

Kvarnen mal säden mellan ste-
nar. Stenmalet mjöl anses ge ett 
saftigare bröd. Mjölet säljer de 
via en handfull olika butiker, i 
Enköping, i gårdsbutiker på lan-
det runt Enköping och till två 
cateringfirmor i Uppsala. Egen 
gårdsbutik finns inga konkreta 
planer på än.

Falltal och proteinhalt i säden 
är viktiga för bakdugligheten. 
Förra årets skörd av höstvete ha-
de mycket bra värden – protein-
halten var 11,5 procent – och någ-
ra ton blev kvar i lagring hemma 
på gården för att förvandlas till 
mjöl.

– Vi mal fullkornsvetemjöl, gra-
hamsmjöl och vetekross. Vi säljer 
också helt vete eftersom det blir 
allt mer efterfrågat som alterna-
tiv till ris.

Kvarnen är som sagt ganska li-
ten, men effektiv, säger Håkan 
och visar hur den fungerar. Cirka 
tio kilo per timme klarar kvar-
nen att mala. 

– Den senaste tiden har vi malt 
ungefär 50 kilo i veckan.

Ulrika, som gått flera olika kur-
ser i småskalig livsmedelshante-
ring, svarar för uppvägning och 
förpackning och har också tagit 
fram de etiketter som klistras på 
påsarna, etiketter med adekvat 
ursprungs- och datummärkning.

Thiléns har fått så positivt gen-
svar för sitt mjöl att de nu står 
inför att öka sortimentet. I år 

kommer de att börja mala råg 
och havre, eftersom det finns ef-
terfrågan på både mjöl och kross 
av dessa sädesslag. Mathavre, he-
la korn, har också blivit omtyckt 
som alternativ till ris.

De har också planer på att odla 
dinkel – kallas också speltvete – 
som blir allt populärare till mat-
bröd.

Apropå matbröd, Ulrikas mam-
ma är varumärkets provbakare. 
Hon testar och gör olika recept 
med gårdens mjöl och sedan läg-
ger Ulrika ut recept på gårdens 
hemsida.

– Våfflor blir väldigt goda på 
vårt mjöl, tycker Ulrika.

Ulrika och Håkan Thilén är 
mycket nöjda med att förädla det 
gården frambringar. Det ger inte 
bara ett ekonomiskt mervärde 

utan det ger också en särskild 
känsla att nå konsumenten di-
rekt. Förhoppningen är att om-
sättningen ska öka så att det blir 
mer jobb hemma på gården.

– Skulle vi mala 25 ton per år, då 
skulle jag kunna jobba bara hem-
ma på gården, säger Håkan Thi-
lén och ser drömmande ut.
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